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LE LOCATION DEL FESTIVAL
SPOLETO CENTRO STORICO

@ 'nfopoint
[ Parcheggi consigliati

—— Percorsi meccanizzati




LE AREE DEL FESTIVAL SALA DE6LI ORI

L) CUIOSTRO DI SAN NICOLO
PICCOLI PASTICCERI CRESCONO

Uno spazio tra gioco e didattica in cui i bambini
sono i protagonisti.

SFIZIOSE TIPICITA

Uno spazio per conoscere le materie prime
e i prodotti dei nostri territori.

SWEET ACADEMY

Corsi per apprendere i segreti degli chef
erealizzare capolavori di bonta.

SWEET SHOW

Il grande mercato dei dolci in cui ammirare,
assaporare e acquistare dolci di tutti i tipi.

DRIP SPECIALTY COFFEE & SPEZIALITA

Caffé specialty, infusi, bevande dal mondo,bubble tea,

praline dolci, biscotteria, snack salati e vendita
di spezie, infusi e caffe.

PIAZZA PIANCIANI
NON SOLO DOLCI

Un break dal mondo dei dolci con divertenti prodotti
street food.

RED SALE EX MONTI DI PIETA
LE DELIZIE DELLO STIVALE STORE

Uno spazio dove acquistare e gustare dolci tipici
da tutta Italia.

LA PIAZZETTA DEL 6USTO

Degustazione e vendita dei dolci tipici di Spoleto
A cura delle proloco di San Brizio, San Giacomo, Eggi.

LE DELIZIE DELLO STIVALE

Uno spazio espositivo dove sara possibile
ammirare dolci tipici da diverse regioni Italiane.

15D PALAZZO MAUAI
SWEET LAB

Un laboratorio nel quale imparare a conoscere
le materie prime e le tecniche di Pasticceria,
mettendo le mani in pasta!

N TEATRO ROMANO
DOLCI NOTE

Una performance musicale accompagnata da una
piccola degustazione di dolci.

TEATRO NUOVO 6. MENOTTI

PINK PARTY
Dj set ‘'70/'80 e cena a buffet.

SISALVIA CHl puol

Commedia teatrale a cura della Compagnia Teatrale
Sipario e Modern Music School.

RED CORSO GARIBALDI
DOLCE DA RECORD: 60 MT DI CHEESECAKE

La cheesecake pili lunga d'ltalia.

RED PIAZZA GARIBALDI
NUTELLA PARTY

La storica merenda con Pane e Nutella!
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STO PARTECIPANDO

Al BANDI REGIO
ER FINANZIARE

LA CRESCITA DELLA

MIA AZIENDA.

C’E CONFCOMMERCIO

Conosciama | bisogni dealle

imprase, & auhamo a crescena,

le informrmiama, e tufeliarma,

stiamo sempre al loro fianco,
soopn anche tu le opportunida
he puol coglers guanda

con te c'e Confcommercio,

(1) 342.84.56.463

(&) marketingassociativo
@confcommerncio.umbria.it



AREA TASTE

| MERCATI DEL FESTIVAL

SWEET SHOW

Chiostro di San Nicolo

Il grande mercato dei dolci artigianali in cui
assaporare e acquistare dolci di tutti i tipi.

Tutti i giorni dalle 10.00 alle 20.00

SFIZIOSE TIPICITA

Chiostro di San Nicolo

Uno spazio per conoscere le materie prime e i
prodotti dei nostri territori.

Tutti i giorni dalle 10.00 alle 20.00

DRIP SPECIALTY COFFEE & SPEZIALITA

Chiostro di San Nicold

Caffé specialty, infusi, bevande dal
mondo,bubble tea, praline dolci, biscotteria,
snack salati e vendita di spezie, infusi e caffe.

Tutti i giorni dalle 10.00 alle 20.00

NON SOLO DOLCI

Piazza Pianciani

Un break dal mondo dei dolci con divertenti
prodotti street food.

Tutti i giorni dalle 10.00 alle 22.00

LE DELIZIE DELLO STIVALE STORE

Sale Ex Monti di Pieta

Uno spazio dove acquistare e gustare dolci tipici
da tutta Italia.

Tutti i giorni dalle 10.00 alle 20.00

LA PIAZZETTA DEL 6USTO

Sale Ex Monti di Pieta

Degustazione e vendita dei dolci tipici di
Spoleto.

A cura delle proloco di San Brizio, San Giacomo,
Eggi.

Tutti i giorni dalle 10.00 alle 20.00




SWEET ACADEMY

© Chiostro San Nicold - Secondo piano

VENERD! | NOVEMBRE

Ore 15:00
ORO NERO
Cooking show a cura di Fortunati Tartufi Elena Ginevra
Con la Chef Elena Ginevra Gasponi Gasponi

Ore 16:30

IL DOLCE VEGAN

Cooking show a cura dell’Associazione Ecologicpoint APS,
progetto VeganFoodTerni

Con lo Chef Leonardo Bordacchini

Ore 18:00 Leonardo
PICCOLA PASTICCERIA Bordacchini
Cooking Show a cura dell'Universita dei Sapori
Con la Chef Donatella Aquili

SABATO 1 NOVEMBRE

Ore 11:30

LA CRESCIONDA

Cooking Show a cura dell’Associazione Produttori
Zafferano di Spoleto

Con la Chef Pina Zito

Ore 15:00

CRUMBLE COOKIES

Cooking show a cura di Coldim Biscotteria Artigianale
Con lo Chef Pasquale Colantuono



SWEET ACADEMY

(© Chiostro San Nicold - Secondo piano

SABATO 1 NOVEMBRE

Ore 16:30
BRETONE ALLE NOCCIOLE
Cooking show con il Pastry Chef Tommaso Foglia

Ore 18:00
CARROT CAKE - GLUTEN FREE
Cooking show a cura di Le Delizie di Debby

DOMENICA 3 NOVEMBRE

Ore 11:30

CROSTATA CON OLIO COSTADORO,
CREMA FRANGIPANE E LAMPONI
Cooking Show A cura di Costadoro
Con la Chef Elisabetta Coscia

Ore 15:00

TORTINO CIOCCOLATO E NOCCIOLE

CON SALSA ALLA VANIGLIA

Cooking show a cura dell’Associazione Italiana Celiachia
Con lo chef Luca Fabbri

Ore 16:30
I SOFFOCONI
Cooking Show a cura di Merendoni

Ore 18:00

PASSIONE CIOCCOLATO

Cooking show a cura della Scuola del Cioccolato Perugina
Con il Maestro Cioccolatiere Alberto Farinelli

Elisabetta

Coscia

Luca
Fabbri

Alberto
Farinelli
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© Chiostro San Nicold - Secondo piano

Uno spazio tra gioco e didattica in cuii
bambini sono i protagonisti.

VENERDI sABATO [ DOMENICA [ VENERDI | NOVENBRE
| Novemshe [l 2 NoVEmshe [l 3 NOVEMBRE [N,

Ore 16:00 Ore 16:00 Ore 16:00 Ore 15:30 Il Tiramisu al bicchiere.
Biscotti, Biscotti, Biscotti,

che bonta! che bonta! che bonta! SABATO 2 NOVEMBRE

Ore 18:00 Ore 18:00 Ore 18:00 Ore 11:00 Il Tiramisu classico.
Praline, Praline, Praline,

Ore 15:30 Gli occhi di bue.

DOMENICA 3 NOVEMBRE

Ore 11:00  Gli abbracci di frolla con spalmabile
al cioccolato e marmellata.

che bonta! che bonta! che bonta!

Laboratori a cura
dell’Associazione

Ore 15:30 Il Tiramisu composto...con la moka.
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SPOLETO

VIA FLAMINIA VECCHIA



LE DELIZIE DELLO STIVALE

Uno spazio espositivo dove sara possibile ammirare dolci tipici da diverse regioni Italiane.

PARROZZ| E PARROZZINI CUBELETTI DI RAPALLO
LUIGI D'AMICO CANEPA 1862
PESCARA (PE) RAPALLO (GE)

BOCCONOTTI DI MORMANNO BIZANTINI
SILVANA BISCOTTI BIZANTINI
MORMANNO (CS) RAVENNA (RA)

ZEPPOLINE DI SAN GIUSEPPE ANICINI VINO COTTO
BISCOTTI MASCOLO DOLCINOTE

GRAGNANO (NA) BELFORTE DEL CHIENTI (MC)
GUBANETTA BISCOTTI ALLA VERNACCIA
VOGRIC DOLCINOTE

S. FLORIANO DEL COLLIO (GO) BELFORTE DEL CHIENTI (MC

BACI DI GAETA CEGLIESE
DI CIACCIO PASTICCERIA MARTINESE
GAETA (LT) CEGLIE MESSAPICA (BR)




LE DELIZIE DELLO STIVALE

Uno spazio espositivo dove sara possibile ammirare dolci tipici da diverse regioni Italiane.

PAPASSINI
LABORATORIO GABRIELLA
SORSO (SS)

TORRONCINI SICILIANI
TOMARCHIO
ACI SANT'ANTONIO (CT)

PANFORTE
FABBRICA DEL PANFORTE
PIAN DEI MORI (SI)

CUBOTTI
COREZZI CIOCCOLATO
SOCI (AR)

RICCIARELLI DI SIENA
FIORE
FIGLINE VALDARNO (FI)

PAMPEPATO
MARCHETTI PASTICCERIA
TERNI (TR)

FAVE DEI MORTI
DOLCI PENSIERI
CORCIANO (PG)

TIRAMISU
DOLCEZZE VENEZIANE
ORIAGO (VE)

TEGOLE
TEGOLERIA ARTIGIANALE
AOSTA (AO)

BOMBOLONE
DOLCIARIA RIMINESE
BELLARIA (RN)




NE E PASSATA
D'ACQUA...
SOPRA IL PONTE

ACQUA IN CITTA TRA MEMORIA,
TRASFORMAZIONE E SVILUPPO.

PARTENZA DA PIAZZA CAMPELLO.

31 OTTOBRE: ORE 9:30
1 NOVEMBRE: ORE 14:30
PER INFO: WWW.COMUNE.SPOLETO.PG.IT

NI.I'I'EI.I.A

PARTY >~

PIAZZA GARIBALDI

La storica merenda con Pane e Nutella!
a cura di Paolo Berti, MentelLocale
DEGUSTAZIONE GRATUITA

venerdi 1 novembre, ore 16.00



PINK PARTY

TEATRO NUOVO GIANCARLO MENOTTI
SALA XVII SETTEMBRE

Dj set '70/'80 e cena a buffet

VENERDI | NOVEMBRE
ORE 21.00

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
www.ticketitalia.com/pink-party

gnata da una piccola degustazione di dolci.
rio di Musica Francesco Morlacchi.

Cristian Torzuoli

ono soprano Sassofono tenore

Catia Michelle Bertolini Lorenzo Ronti
Sassofono contralto Sassofono baritono

SABATO 2 NOVEMBRE - ORE 16.00

INGRESSO E DEGUSTAZIONE GRATUITA

MUSEI irezi i M jico nazionale Conservatorio
B o | QW Py e
DIPERUGIA | Umbria
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SPOLETO YOUNG BANE

A cura di Banda Musicale "Citta di Spoleto"
Musica per le vie del Centro Storico
Sabato 2 novembre dalle ore 17.30

DOLCE DA RECORD

CORSO GARIBALDI

60 mt di CheeseCake - La cheesecake piu lunga d'Italia
A cura di Paolo Berti, MentelLocale

DEGUSTAZIONE GRATUITA . M . :!;

Domenica 3 novembre, ore 16.00 b )

S SALVIA CHl PUO

TEATRO NUOVO GIANCARLO MENOTTI

Commedia teatrale a cura della
Compagnia Teatrale Sipario e Modern Music School

Domenica 3 novembre, ore 17.30
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DOLCI D'ITALIA B
/3 NOVEMBRE 2024 X
Y SPOLETO - CENTRO STORICO o

ORARIO

DALLE 10:00 ALLE 20:00

WWW.DOLCDITALIAIT €@ @

ORGANIZZAZIONE: EPTA | CONFCOMMERCIO UMBRIA
via Settevalli, 320 - 06129 Perugia - Tel. 075 5005577 - info@eptaeventi.it - www.eptaeventi.it



